
 

 
 

Badische Flädlesuppe // € 6,00 
 

Blattsalate mit Wildschweinschinken // € 11,00 
karamellisierte Walnüsse und Granatapfelkerne 

__________________________________      

Kalbsbraten // € 18,00 

Champignonrahmsoße & hausgemachte Spätzle 
 

Rahmgeschnetzeltes // € 17,50 

Vom Schwein, Rind & Kalb mit Rösti Taler 
 

Wiener Schnitzel // € 24,00 

panierte Kalbschnitzel mit Zitrone & Pommes frites 
 

Rinderleber „Berliner Art“ // € 17,00 

Gebratene Leberscheiben mit Apfel und Zwiebeln 

Bratensoße und Bratkartoffeln 
 

Badisches Ochsenfleisch // € 17,00 

mit Meerrettichsoße, Preiselbeeren  

& Bouillonkartoffeln 
 

Schwarzwälder Forellenfilets // € 22,00 

in Mandelbutter gebraten mit zerlassener Butter 

Zitrone und Salzkartoffeln 

 



 

 

 

 
 

Frühlingszeit ist Bärlauchzeit 

Münstertäler Bärlauch 

Gerichte mit unserem  

hausgemachten Bärlauch Pesto 

 

Bärlauch Cremesuppe // € 6,50 

mit Sahnehaube 

 
 

Bärlauch Nudeln// € 14,50 

Hausgemachte Nudeln mit Bärlauch Pesto  

Rahm-Champignons und Kirschtomaten 

 

Bärlauch Spaghetti mit Garnelen// € 17,50 

Spaghetti mit Bärlauch Pesto  

gebratenen Cocktail-Garnelen und Kirschtomaten 

 

Bärlauch Gnocchi// € 16,50 

Hausgemachte Gnocchi mit Bärlauch Pesto  

und gebratenem Markt Gemüse 

 

 

 


